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Drodzy Pasjonaci Cukiernictwa,

otwieramy kolejny sezon premierg nowego katalogu Barbara Decor. Edycja numer 6 - to symbol
sumiennosci, ciekawosci, stabilnosci, a zarazem rozwoju — wartosci tak bliskich naszej rodzinnej firmie
od ponad 31 lat.

Przedstawiamy oryginalng szate graficzng i ponad 50 wzoréw nowych dekoracji czekoladowych,
podzielonych na 19 grup tematycznych. To efekt pracy naszego zespotu, ktérym z radoscig mozemy sie
z Wami podzieli¢. Celem kazdego nowego katalogu Barbara Decor jest dostarczenie inspiracji,
ktora wesprze Was w codziennej pracy, by osiggac spektakularne efekty w sztuce cukiernicze.

Katalog nr 6 jest premierg zupetnie nowych wzordw azurkéw - Harmonii i Inspiracji. To osiggniecie
technologiczne w potaczeniu ze szlachetnym designem. Wierzymy, ze szybko zagoszcza
w Waszych pracowniach. Bogactwo nowosci w Art Drukowanych - tak dtugo wyczekiwane,
Multicolor z zabawnymi Dinozaurami, czy posypka mikro i Shavings Slim - to tylko niektére z nowych
propozycji. Kreatorow stodkich bufetow z pewnoscia ucieszg nowe foremki — Korona, Karo, Gwiazda
i Dama, ktore dodadza elegancji stodkim stotom.

Szosta edycja katalogu to takze nowa odstona czekoladowych roz o uszlachetnionych ksztattach
i barwach. Pamietalismy tez o wzbogaceniu portfolio o dekoracje okolicznosciowe, ktore sg
dla Was tak wazne! Prezentujemy nowosci na Boze Narodzenie, Wielkanoc oraz Halloween.

Zainspirowani kunsztem pracy z czekoladg oddajemy w Wasze rece nowa palete ksztattow, barw
i mozliwosci zastosowan. Wiemy, ze nieustajgco poszukujecie idei, aby oczarowac swoich klientow.
Pozwolcie wiec, abysmy mogli podzieli¢ sie z Wami naszym doswiadczeniem, ktore zdobylismy
w ciggu trzech dekad. Ufamy, ze oferta Barbara Decor jest odpowiedzig na oczekiwania efektownych,
ale tez praktycznych rozwigzan w sztuce pieknej dekoragji.
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Paulina Borowicz-Hardeman Katarzyna Borowicz-Gabarska
Dyrektor ds. Marketingu i Rozwoju Produktu Wicedyrektor Zarzadzajacy
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AZURKI®

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Czekoladowe, azurowe formy dekoracyjne dostepne w roznych wzorach
| zestawach, teraz takze w innowacyjnych ksztattach.
Delikatne i eleganckie, a zarazem uniwersalne w zastosowaniu.
Bardzo ekonomiczne i tatwe w codziennym uzyciu w Waszych pracowniach.



CZEKOLADOWA

IZUTERIA

Inspirowana jubilerskimi formami i liniami
czerpanymi z tradycji i klasycznych wzorow,
ktore od wiekow ksztattujg wzornictwo.

Inspiracja
Nasze natchnienie to bizuteria, ktora jest ukoronowaniem
piekna. Azurki® sa zwienczeniem tworczej pracy nad

!| deserami i tortami oraz idealnym ich dopetnieniem.
Blyskiem elegancji, prostoty i formy w klasycznym designie.

‘(.
Tradycja Nl

Tradycyjna metoda produkcji pozwala na zachowanie b
lekkich i azurowych wzorow, ktore dzieki ekonomicznym
opakowaniom i fatwosci zastosowania sg bardzo ' f

uniwersalne.

: n“‘ " El o

o egancja
Azurki® dzieki swojej lekkosci i roznorodnym ksztattom
pozwalajg dekorowac zarowno najmniejsze stodkie dziefa,
Jak rowniez cate lub podzielone na porcje torty.
To klasyka rozwigzan w znanym juz oraz zupetnie nowym
designie.

Michat Swierad
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx




X [

zestaw

38 x38 mm, 40 x 40 mm
kod: 33104, op. 260 szt.

o

zestaw
45 mm
kod: 33122, op. 300 szt.

54 mm 54 mm
kod: 33105, op. 500 szt. kod: 331054, op. 450 szt.

*Charakter procesu produkcyjnego moze spowodowac nieznaczne odchylenia ilosci sztuk w opakowaniu.

DEKORACIJE CZEKOLADOWE

zestaw

40 mm
kod: 33102, op. 260 szt.

59 mm
kod: 33192, op. 400 szt.

44 x 44 mm
kod: 33932, op. 300 szt.
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DEKORACIJE CZEKOLADOWE

zestaw
55 mm
kod: 33101, op. 600 szt.

58 mm
kod: 336402, op. 500 szt.

BVOY esé0

zestaw

40 mm
kod: 33103, op. 610 szt.

28y

zestaw
45 mm
kod: 33120, op. 550 szt.

*Charakter procesu produkeyjnego moze spowodowac nieznaczne odchylenia ilosci sztuk w opakowaniu.

kod: 331034, op. 610 szt.

kod: 331014, op. 575 szt.

DEKORACJE CZEKOLADOWE

zestaw

55 mm
kod: 331015, op. 575 szt.

zestaw

60 mm
kod: 3392515, op. 220 szt.
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ART GRILLAGE

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Kolekcja innowacyjnych, trojwymiarowych dekoracji wykonanych
z biatej lub deserowej czekolady. Dedykowana potrzebom rynku
gastronomicznego — idealna do tworzenia deserow oraz do kreowania
przestrzennego stylu dekoragj.

15



Lekkose¢

Rurki, sprezynki, koszyczki... to potgczenie lekkosci

TKA-NE ?’ ' azurowej formy i solidnej czekoladowej konstrukg;i.

Nieograniczona ludzka wyobraznia — inspiruje i pozwala
= ' zaskakiwac przestrzennymi formami.
-_ : - a_

- e—

Technologia

Sposob produkeji Art Grillage jest unikatowy w skall )

Wyjatkowe przestrzenne formy,
tworzace Swiat nieograniczonych mozliwosci

w kreowaniu deserow i ozdabianiu tortow. Swiatowe]. Pozwala "tkac” trojwymiarowe formy

z biate] | deserowej czekolady z zachwycajacg precyzja
| niezwykfg dbatoscia o jakosc.

Efekt

Fantazyjne kompozycje deserowe - dzigki

dekoracjom Art Grillage — s3 na wyciggniecie reki.
A czekoladowe koszyczki i foremki napetnione
musem, kremem, owocami w mgnieniu oka tworzg

: - spektakularny sfodki stot.
Michat Swierad
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx




DEKORACIJE CZEKOLADOWE
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360 x 250 mm
kod: 333023, op. 11 szt.

360 x 250 mm
kod: 333022, op. 11 szt.
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360 x 250 mm
kod: 333021, op. 11 szt.
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DEKORACJE CZEKOLADOWE

30x45mm 190 x @16 mm 180 x D16 mm h30x @30 mm
kod: 31457, op. 135 szt. kod: 90167, op. 56 szt. kod: 80167, op. 56 szt. kod: 30308, op. 84 szt.

h 30 x @30 mm h30x 45 mm h60 x D45 mm h 45 x & 60 mm
kod: 30307, op. 42 szt. kod: 30457, 0p. 100 szt. kod: 60457, op. 50 szt. kod: 45607, op. 42 szt.

20
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MARBLE ART

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Tam, gdzie biata i deserowa czekolada,
mieszajac sie tworza unikatowe wzory, powstaje Marble Art.
Prostota, geometryczne ksztatty i design ubierajg stodkie kreacje "od stop do gtow'.
Wystarczy jeden element i kazdy deser nabiera pysznego wdzigku.

23



Czekolada biata i deserowa to jak kontrast bieli i czern.

| e il ) i Razem tworzg wzory klasyczne, dobre na kazdg okazje
' | ko " imodne od dekad.

s sal)

Kompozycje
Gdy biata i deserowa czekolada spotykaja sie ze sobg, powstaja
designerskie kompozycje — to efekt oddziatywania na siebie ich

Oryginalne, czekoladowe wzory — geometryczne, paski, kropki

powstaja z potgczenia inspirujgcych wiasciwosci R - : .
R naturalnych wiasciwosci. W tym inspirujgcym procesie udaje
sie uzyskac harmonijne desenie na tafli czekolady.

| e ' r*.:__ ot Prostota i geometria tych dekoracji pozwalajg na ich
. ¥ wszechstronne zastosowanie. Marble Art sprawdzajg
5 AW sie idealnie w dekoragji tortow i monoporcji,

»S .4 Jak i awangardowych deserow.

Jakub Rak
Wspotwiasciciel cukierni Orfowski & Rak
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DEKORACIJE CZEKOLADOWE

35x 60 mm 35x55 mm
kod: 331049, op. 390 szt. kod: 331050, op. 450 szt.

40 x40 mm
kod: 331048, op. 390 szt.

*Charakter procesu produkcyjnego moze spowodowac nieznaczne odchylenia ilosci sztuk w opakowaniu.




DEKORACJE CZEKOLADOWE
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35x55mm 35x55mm
kod: 331029, op. 450 szt. kod: 331027, op. 450 szt.
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35x55mm 47 mm
kod: 331028, op. 450 szt. kod: 331556, op. 145 szt.

*Charakter procesu produkcyjnego moze spowodowac nieznaczne odchylenia ilosci sztuk w opakowaniu.

||’
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MULTICOLOR

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Potaczenie wybornej czekolady i soczystych barw.
To dekoracje przywodzqce na mys| zabawe i beztroske.
Ubarwia Wasze ciasta i desery przez caty rok.
Akolory i ksztatty przyoqgnq uwage
niejednego malucha!

31



DINOZAURY

42 x 34 mm, 44 x 40 mm, 42 x 27 mm
kod: 33732, 0p. 180 szt.

MARCHEWKA BANAN
45 mm 40 mm
kod: 33716, op. 336 szt. kod: 33824, op. 160 szt.

pekoracJe czekotapowe VILILTTCOLOR

TRUSKAWKA
35mm
kod: 33833, op. 175 szt.

MALINA
23 mm
kod: 33825, op. 162 szt.

33



DEKORACIJE CZEKOLADOWE

135 mm 135 mm 135 mm
kod: 33966, op. 228 szt. kod: 33962, op. 228 szt. kod: 33961, op. 228 szt.

L\

.|
zestaw zestaw

38 mm 38 mm 83 mm
kod: 33927, op. 288 szt. kod: 33926, op. 288 szt. kod: 33978, op. 132 szt.

34




TOP ART

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Ponadczasowg wena dla sztuki jest natura. Dekoracje Top Art
to spotkanie natchnionego naturg Swiata sztuki
i czekoladowej dekoracji. Liscie, kwiaty, ptatki czy jezowce nadajg tortom
| deserom niezwykle artystyczny design.

37



INSPIROWANE

NATURA

Wzory i ksztatty inspirowane
otaczajgcym nas Swiatem,
taczace sztuke i rzemiosfo w jeden produkt.

;7 st Przyroda

11‘7 ‘ AN "\&\\ ""’"-
Ye

/“ “ta ‘i Liscie, kwiaty, igly, pfatki to artystyczne odwzorowanie

elementow przyrody. Jest ona fascynujgcym
I nieskonczonym zrodtem pomystow podczas
kreowania dekoracji Top Art.

Kunszt

Oznacza doskonafosc i precyzje w procesie designu,
Jjak i technologii. Dekoracje Top Art to owoc diugotrwate
i cierpliwej pracy, ktorej celem jest wierne oddanie
WZOrow tworzonych przez nature.

Wzornictwo

Top Art to bogate wzornictwo, ktore znajduje
zastosowanie we wszechstronnej dekoracji deserow
I tortow. To ozdoby pomocne rowniez w tworzeniu
rzezb czekoladowych w pracowniach cukierniczych.

Ana Florencia Davila

Pastry Chefi Technolog w firmie Barbara Luijckx




DEKORACJE CZEKOLADOWE

zestaw zestaw zestaw zestaw
64,4423 mm 64,4423 mm @ 64,46, 24 mm @ 64,46, 24 mm
kod: 33708, op. 60 zestawow kod: 33707, op. 60 zestawow kod: 33711, op. 60 zestawow kod: 33710, op. 60 zestawdw
! ‘:.‘
zestaw
22 x 60 mm 30 x45 mm
kod: 3395, op. 320 szt. kod: 333307, 0p. 2,5 kg kod: 33993, op. 216 szt.

zestaw

15x 20 mm 30 x50 mm 30 x 45 mm
kod: 2037, op. 250 szt. kod: 6001, op. 333 szt. kod: 33992, op. 216 szt.

40

*Charakter procesu produkeyjnego moze spowodowac nieznaczne odchylenia ilosci sztuk w opakowaniu.
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DEKORACIJE CZEKOLADOWE

zestaw

@25 mm @25 mm @25 mm
kod: 33705, op. 189 szt. kod: 33704, op. 189 szt. kod: 33703, op. 189 szt.

®

zestaw
30 x35mm
kod: 33994, op. 252 szt.

zestaw zestaw
15x20 mm 15x 20 mm
kod: 33996, op. 216 szt. kod: 33995, op. 216 szt.

43



DEKORACJE CZEKOLADOWE

18 mm
kod: 333308, op. 2,5kg kod: 331558, op. 2 kg kod: 45077, op. 1,1 kg
10 mm 30 mm 60 mm
kod: 331562, op. 1,2 kg kod: 335801, op. 2 kg kod: 331561, op. 2,5 kg

44
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ART DRUKOWANE

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Modowe trendy w Swiecie dekoracji czekoladowych.
Nieograniczone mozliwosci zadruku na czekoladzie
dajg moc rozwigzan na kazdg okazje.
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BIERKI PRINT DESEROWE zestaw
135 mm
kod: 33722, op. 228 szt.

NEW

. #LOVE GWIAZDKA
20 x40 mm BIALO-ZLOTA
kod: 33730, op. 159 szt. 37 mm

kod: 33713, op. 288 szt.

~ _— e
e @ oo
Qo ) g

CRAZY IN LOVE zestaw

@30 mm
kod: 33989, op. 378 szt.

48

L e ———. 135 mm
@ o b dedtd Vo Bhdddddbiiibbiidii

DEKORACJE CZEKOLADOWE ART DRUKOWANE

“ ‘ Lm—-‘ l ‘ x m‘u— }_A—‘ le A l ‘i{ BIERKI PRINT BIALE zestaw

kod: 33721, op. 228 szt.

NSRS e

w e P

GWIAZDKA SAFARI zestaw
DESEROWO-ZLOTA 48 mim
37 mm

kod: 33957, op. 252 szt.
kod: 33714, op. 288 szt.

4 g K,
— =
o o
HAPPY LOGO FOOTBALL
© 30 mm © 30 mm
kod: 33911, op. 378 szt. kod: 3445, op. 189 szt.

49



DEKORACJE CZEKOLADOWE ART DRUKOWANE

ARRAS
48 mm

MOZART
48 mm

SAVANNA zestaw
83 mm

NEW

kod: 33835, op. 252 szt.

kod: 33811, op. 252 szt.

kod: 33731, op. 132 szt.

TANGO
83 mm

NEW

CHA-CHA
83 mm

NEW

TWIST

NEW

83 mm

,0p. 132 szt.

kod: 33729

op. 132 szt.

kod: 33728,

kod: 33727, op. 132 szt.
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ARKUSZ CZEKOLADA BIALA

195 x 265 mm

ARKUSZ CZEKOLADA DESEROWA

195 x 265 mm

kod: 33951, op. 5 szt.

kod: 33950, op. 5 szt.



OLOWKI

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Eleganckie, praktyczne i w kilku rozmiarach.
Dostepne w wielu odstonach kolorystycznych.
Kuszg rozmaitymi wzorami i smakiem wysmienitej czekolady.
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PRAKTYCZNA

ELEGANCJA

Gotycka forma w palecie pieknych barw
to kolejny wymiar w dekoracji tortow i ciast.

S-S DA P P RE PFA < I

Gotycki ksztalt

..niczym wieza. Otowki to opowiadania o rozmaitych

Precyzja wykonania

Czekolada to materia cudnie elastyczna, ale i kaprysna,
wymagajaca. Jednak precyzyjna technologia ujarzmia jej nature,
uzyskujgc zaprojektowane ksztatty.

Uniwersalna forma

' l Wygodne i szybkie uzycie, barwna kolorystyka, sprawdzony
design — to atuty wazne w kazdej pracowni cukierniczej. Otowki
Swietnie komponuja sie z innymi dekoracjami czekoladowymi,

krermnami, owocami... mozliwosci jest nieskonczenie wiele.

Ana Florencia Davila

Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx




DEKORACJE CZEKOLADOWE

200 mm 200 mm
kod: 334523, op. 120 szt. kod: 334593, op. 120 szt.

200 mm 200 mm
kod: 334577, 0p. 120 szt. kod: 334578, op. 120 szt.

\ . = -‘-:-.&"\

200 mm 200 mm

100 mm 100 mm
MAXI kod: 334514, op. 120 szt. MAXI kod: 334510, op. 120 szt.
MINI kod: 334524, op. 240 szt. MINI kod: 334516, op. 240 szt.

*Charakter procesu produkcyjnego moze spowodowac nieznaczne odchylenia ilosci sztuk w opakowaniu. 57



DEKORACJE CZEKOLADOWE
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200 mm
kod: 334560, op. 120 szt.
200 mm 200 mm
kod: 334561, op. 120 szt. kod: 334562, op. 120 szt.

200 mm 200 mm
kod: 334563, op. 120 szt. kod: 334522, op. 120 szt.

59

*Charakter procesu produkcyjnego moze spowodowac nieznaczne odchylenia ilosci sztuk w opakowaniu.



KORA

DEKORACJE CZEKOLADOWE

To szlachetna dekoracja, ktorej atutem jest roznorodnosc
zastosowania i mozliwosc tamania na mnigjsze elementy wedfug indywidualnych potrzeb.
Dzieki temu fatwo uzyskasz efekt handmade — recznego zdobienia.
Z pomocg czekoladowej Kory btyskawicznie osiggniesz

oryginalny wyglad kazdej cukierniczej kreagj.
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EFEKT

ANDMAD

Ultracienkie warstwy czekolady zwiniete
Jak arkusze papieru czerpanego, o nieregularnych krawedziach.
Subtelne i nieodzowne dla kazdego pastry chefa.

Delikatne, szlachetne i idealne do tworzenia
przestrzennych form dekoracji. Wiernie nasladuja te
wykonane wiasnorecznie przez cukiernika.

"
Aksamitne

.1 rozptywajace sie w ustach, dzieki smakowi
wysmienite] czekolady, uzyte] w procesie
produkcyjnym. State parametry techniczne

pozwalajg zachowac ich powtarzalnosc.

Funkc¢jonalne

Kruszone lub eksponowane w catosci. Dedykowane zarowno
do monoporcji czy trufli, jak i tortow. Swietnie sprawdzajg sie

jako dodatek do musow i kremow przy produkcji ciast i lodow.

Jakub Rak
Wspotwiasciciel cukierni Orfowski & Rak




NEW

»”

—

kod: 334556, op. 2,5 kg

kod: 334555, op. 2,5 kg

kod: 334554, op. 2,5 kg

DEKORACJE CZEKOLADOWE

kod: 3325603, op. 2,5 kg

kod: 3325613, op. 2,5 kg

kod: 3345503, op. 2,5kg
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POSYPKI

DEKORACJE CZEKOLADOWE

To must have kazde| pracowni cukierniczej.
DecydUJe o tym smak pysznej czekolady oraz dostepnosc
szerokiej palety barw i rozmiarow. Posypki utatwiajg eleganckle wykonczenie Waszych
tortow, ciast i deserow, zas dodane do nadzien nadajg im wspaniatg teksture.
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Subtelne
P O N AD C Z AS OWY Lekkie i wydajne wirki o nieograniczonych mozliwosciach

aplikacji. Paleta naturalnych aromatow i barw w rozmiarze

:[ NIUST HZWI i: « standard, mini i zaskakujgcej wersji mikro.

Efektywne

Dekoracja znana i lubiana na catym swiecie. Dzieki wydajne|

Posypki to wachlarz kolorow
| aromatow o wszechstronnym

T o produkcji to rozwigzanie praktyczne, ekonomiczne
zastosowaniu i uniwersalnym designie.

i bardzo doceniane w pracowniach cukierniczych.

Y 4 , ' . N Wszechstronne
‘ b . { » ’__- : Daja swobode wyboru, stanowiac dopefnienie wyrobow
4

cukierniczych. Dopieszczajg torty, ciastka i desery,
aw potaczeniu z musem, kremem czy ganaszem, pozwalajg
na uzyskanie ciekawej tekstury.

Ana Florencia Davila

Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx




DEKORACJE CZEKOLADOWE

kod: 3325301, op. Tkg kod: 3325424, op. 4 kg kod: 3325454, op. 4 kg
kod: 3325303, op. 2,5 kg
kod: 3325304, op. 4 kg

kod: 3325321, op. Tkg kod: 3325434, op. 4 kg kod: 3325464, op. 4 kg
kod: 3325323, op. 2,5 kg

kod: 3325324, op. 4 kg

-5x2mm -7x3mm -9x5mm NATURALNE AROMATY NATURALNE BARWNIKI 7]



POSYPKI DEKORACJE CZEKOLADOWE DEKORACJE CZEKOLADOWE POSYPKI

— S o Ty
POSYPKA MLECZNA POSYPKA MLECZNA MIKRO POSYPKA DUO POSYPKA LEMON POSYPKA CYTRYNOWA POSYPKA POMARANCZOWA
kod: 3394871, op. Tkg kod: 33948764, op. 4 kg kod: 3325343, op. 2,5kg kod: 3325641, op. Tkg kod: 3325541, op. Tkg kod: 3325531, op. Tkg
kod: 3394873, op. 2,5 kg kod: 3325344, op. 4 kg kod: 3325643, op. 2,5 kg kod: 3325543, op. 2,5 kg kod: 3325533, op. 2,5 kg

kod: 3394874, op. 4 kg

POSYPKA KARMELOWA POSYPKA KARMELOWA MINI POSYPKA TRIO POSYPKA TRUSKAWKOWA POSYPKA TRUSKAWKOWA MINI
kod: 3325291, op. 1kg kod: 3325513, op. 2,5 kg kod: 3325444, op. 4 kg kod: 3325351, op. kg kod: 3325523, op. 2,5 kg

kod: 3325293, op. 2,5 kg kod: 3325353, op. 2,5 kg

kod: 3325294, op. 4 kg kod: 3325354, op. 4 kg
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FOREMKI

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Czekoladowe korpusy i foremki w wielu rozmiarach i ksztaftach.
To atrakcyjne rozwigzanie dla tworcow stodkich bufetow.
Wystarczy napetnic kremem, musem lub innym nadzieniem i gotowe!

U
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BANKIETOWE

DEE FIX

Filigranowe naczynia z doskonatey
czekolady - to Swietna baza do tworzenia
stodkich poczestunkow w zgodzie

z koncepdja finger food.

@R Pyszne

..drogg do sukcesu! Paleta ksztaftow i rozmiarow

foremek z wysmienitej czekolady to klucz do tworzenia
Estetyczne

stodkich bufetow czy indywidualnych deserow.
Foremki czekoladowe o cieniutkich sciankach — wykonane wedtug

opracowanego procesu technologicznego to estetyczne "naczynia’,
idealnie wpisujgce sie w idee zero waste.

Ergonomiczne

Wygoda i komfort uzycia, funkcjonalnosé, interesujgce
wzornictwo — to ich najwieksze atuty. Wystarczy napetnic

nadzieniem, by cieszyc sie smakiem doskonafego deseru.

Jakub Rak
Wspotwlasciciel cukierni Orfowski & Rak




27 x 25 mm
kod: 3397, op. 150 szt.

zestaw
50 x 18 mm
kod: 333177, op. 240 sz

44 x 20 mm
kod: 3390, op. 312 szt.

DEKORACJE CZEKOLADOWE

28 x 28 mm 25x 2T mm 20 x 21 mm h30 x @30 mm
kod: 3394, op. 150 szt. kod: 3391, op. 150 szt. kod: 3392, op. 150 szt. kod: 30308, op. 84 szt.

t. 25 mm 25 mm 25 mm
kod: 1032, op. 504 szt. kod: 1031, op. 504 szt. kod: 1030, op. 504 szt.

45 x 25 mm 45 x 25 mm 45 x 25 mm
kod: 3366587, op. 264 szt. kod: 3366584, op. 264 szt. kod: 336660, op. 264 szt.
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ROLSY

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Atrakcyjna alternatywa dla ofowkow czekoladowych.
Ekonomiczne i niezwykle praktyczne dekoracje

dostepne w roznych wzorach, barwach oraz w kilku rozmiarach.

02
AN\
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ROLSY DEKORACJE CZEKOLADOWE

PENNE
35mm
kod: 334579, op. 1,2 kg

TWISTER MARBLE
55 mm
kod: 334594, op. kg

82

TWISTER
55 mm
kod: 334592, op. Tkg

THUJA
40 mm
kod: 339448, op. 1,5 kg




KULKI

DEKORACJE CZEKOLADOWE

lch szerokie zastosowanie i uroda skradty Wasze serca.
Efektowna kolorystyka od klasyki po soczyste barwy
z efektem aksamitnego wykonczenia otwierajg drzwi do
autorskich stylizacji.
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BLASK e 7 Slodkiluksus

27 Harmonia barw i klasyczny ksztatt kulek pasujg do kazdego
dzieta cukierniczego. Niczym perty btyszcza, zdobigc
w luksusowy sposob kazda sfodka kreacje.

Ksztatt doskonatej kuli w bogatej gamie kolorystyczney. I s I l
Od soczystej zieleni, fuksji po zfoto, rubin czy czern. G Q la, O Oru
Obiekt pozadania kazdego cukiernik. Kulki z naszej kolekeji wystepuja w wielu kolorach. gcisjr\/ nadzér b
produkgji i nasze know how pozwalaja rownomiernie pokryc kazda

z nich aksamitng warstwa pigmentu. Efekt jest bezcenny — to zachwyt
i satysfakcja mitosnikow peret...

P Ye
N

Pragmatyzm

Optymalna wielkosc tej dekoracji umozliwia aplikacje
na matych i duzych formach cukierniczych. Szeroka
gama szlachetnych barw pozwala dobrac kulki

Michat Swierad
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx

odpowiednio do kazdej okazj.




CZARNA PERLA / ZLOTA
@ 27 mm
kod: 331056, op. 49 szt.

CZARNA PERLA / MIEDZIANA
@ 27 mm
kod: 331058, op. 49 szt.

PLUTON
@ 27 mm
kod: 331039, op. 49 szt.

LEMON
@ 27 mm
kod: 331045, op. 49 szt.

SATURN
@ 27 mm
kod: 331041, op. 49 szt.

URAN
@ 27 mm
kod: 331040, op. 49 szt.

DEKORACJE CZEKOLADOWE KULKI

LICZI
@ 27 mm
kod: 331044, op. 49 szt.

CZARNY PIEPRZ
@ 27 mm
kod: 331042, op. 49 szt.

MOON
@ 27 mm
kod: 331035, op. 49 szt.
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DEKORACJE CZEKOLADOWE KULKI

‘;";‘;l“.na:;-‘u e
ZLOTA PERLA SUN MERKURY
@ 27 mm @ 27 mm @27 mm
kod: 331046, op. 49 szt. kod: 331036, op. 49 szt. kod: 331038, op. 49 szt.
KULKI MARBLE

MARS NEPTUN WENUS
@25 mm @25 mm @25 mm
kod: 331032, op. 126 szt. kod: 331030, op. 126 szt. kod: 331033, op. 126 szt.

CHRUPIACE KULECZKI W CZEKOLADZIE

iy
¥ '.‘ o’ A.‘. ¥
. . ‘\.}-.u ::‘-
. - " - ‘»
y ) - A
€ (] ) a
JASPIS MIX OPAL AGAT ONYX
SLONY KARMEL 4 mm 4 mm 4 mm 4 mm
4 mm kod: 09734, 0p. 0,5kg kod: 09730, op. 0,5 kg kod: 09731, 0p. 0,5 kg kod: 09732, op. 0,5 kg

kod: 09733, op. 0,5kg
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HANDMADE

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Recznie wykonane dekoracje — wystarczy jedna spirala czy roza,
aby osiagnac niezwykty efekt. Ich przestrzenna forma i unikalny
ksztaft pozwalajg uzyskac nadzwyczaj szykowny rezultat.

o @
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HANDMADJE DEKORACJE CZEKOLADOWE

ROZE

- )
ROZA BIALA MAXI ROZA MAXI
& 65 mm & 65 mm
kod: 339357, op. 14 szt. kod: 339358, op. 14 szt.

ROZA DESEROWA ROZA BIALA ROZA

@40 mm @40 mm @40 mm
kod: 339360, op. 30 szt. kod: 339359, op. 30 szt. kod: 339361, op. 30 szt.

CHOCO FRESH

SPIRALA ZLOTA SPIRALA MARBLE FALA
200 mm 200 mm 65 mm
kod: 33237, op. 15 szt. kod: 33236, op. 15 szt. kod: 33202, op. 42 szt.
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TWOJE LOGO

DR R A E R O A T RO AT W

Tylko 3 kroki dzielg Cie od spersonalizowania Twoich wyrobow cukierniczych!
Wybierz ksztatt i rodzaj czekolady, przeslj nam wzor logo, a my stworzymy

projekt specja|nie dla Ciebie.

40 mm

KROK 1
WYBIERZ KSZTALT DEKORACUJI

Ksztatty do wyboru: owal, kwadrat, prostokat, romb, kotko i arkusz. Zdecyduj, ktory z nich najbardziej
pasuje do Twojego logo.

ww 0g

265 mm it
40 mm 2 mm
i (

S
E|

%

o

G& =

O)/b | Q
)
30 mm 35 mm
KROK 2

ZDECYDUJ, Z JAKIEJ CZEKOLADY
MAMY WYKONAC DEKORACJE

Kazda z wymienionych dekoracji mozemy
wykonac z 2 rodzajow czekolady: biatej lub
deserowej. Wybierz te, ktora wyrozni Cie lepiey.

Yarbarat7ecor

KROK 3
PRZESLIJ SWOJE LOGO

LUB GRAFIKE

Skontaktuyj sie z nami. Wyslij nam swoje logo

e-mail: handlowy(@barbara-luijckx.pl




LOVE COLLECTION

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Czekolada od wiekow uwazana jest za afrodyzjak.
Kolekcja Love petna uroczych i pysznych czekoladowych dekoracji, pomoze Wam przy kazdej

wyjatkowej okazji wyrazic bez stow tak wiele...
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DEKORACJE CZEKOLADOWE

@ #\ove
G 9o O

NEW

45 x 27 mm 50 x35mm 50 x35mm 20 x40 mm
kod: 33712, op. 140 szt. kod: 33700, op. 120 szt. kod: 33702, op. 120 szt. kod: 33730, op. 159 szt.

zestaw
35x35mm 34 mm 34 mm 34 mm
kod: 33900, op. 210 szt. kod: 33846, op. 240 szt. kod: 33899, op. 240 szt. kod: 33829, op. 240 szt.
34 mm 18 x14 mm
kod: 33945, op. 240 szt kod: 33967, op. 320 szt. kod: 331558, op. 2 kg
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WIELKANOC

DEKORACJE CZEKOLADOWE

To czas wiosny, koloru, optymizmu.
Poczujcie Swigteczng radosc. Niech zainspirujg Was czekoladowe
kurczaczki, pisanki i zajgce. Pozwolcie nam ubarwic Wasze swigteczne wypieki!
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DEKORACIJE CZEKOLADOWE

NEW NEW NEW

zestaw zestaw zestaw
25x 36 mm 25x36 mm 25x 36 mm
kod: 33733, op. 96 szt. kod: 33735, op. 96 szt. kod: 33734, op. 96 szt.

NEW NEW NEW
zestaw zestaw zestaw

39 x 27 mm 39 x 27 mm 24 x 40 mm
kod: 33852, op. 216 szt. kod: 33853, op. 216 szt. kod: 33953, op. 165 szt.

- \ @
NEW
zestaw
35x35mm
30x30 mm kod: 33984, op. 210 szt. 35mm 35mm
kod: 33718, op. 288 szt. kod: 33849, op. 240 szt. kod: 33848, op. 240 szt.
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DEKORACJE CZEKOLADOWE WIELKANOC

KOLOROWE ZAJACE zestaw USZAK zestaw

24 x 40 mm 24 x 40 mm
kod: 33964, op. 165 szt. kod: 33958, op. 165 szt.

e — e —
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MALOWANKI] sestaw PISANKI ZIELONE zestaw PISANKI ROZOWE zestaw
24 x 40 mm 24 x40 mm 24 x40 mm
kod: 33922, op. 165 szt. kod: 33920, op. 165 szt.

kod: 33917, op. 165 szt.

Wesotego
WESOLEGO ALLELUJA - OWAL MARCHEWKA FUNNY BEUNNY zestaw
24 x40 mm 45 mm 35x35mm
kod: 33970, op. 330 szt. kod: 33716, op. 336 szt. kod: 33923, op. 210 szt.
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HALLOWEEN

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Gdy duszka zobaczysz, to czym predzej go zjedz!
| dynie posmakuj, bo dynia to znak,
ze Ty z duchami jestes za pan brat!
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HALLOWEEN DEKORACJE CZEKOLADOWE

0% @

DUSZKI zestaw PAJAK DYNIA
@30 mm @30 mm 35x35mm
kod: 33726, op. 189 szt. kod: 33934, 0p. 189 szt. kod: 33933, op. 210 szt.

URAN MOON MOZAIKA COLOR zestaw
@ 27 mm @27 mm 38 mm
kod: 331040, op. 49 szt. kod: 331035, op. 49 szt. kod: 33926, op. 288 szt.

D
\¥aY)

BIERKI ORANGE POSYPKA POMARANCZOWA
135 mm
kod: 33966, op. 228 szt. kod: 3325531, op. Tkg

kod: 3325533, op. 2,5 kg
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BOZE NARODZENIE

DEKORACJE CZEKOLADOWE

Dekoracje, ktore sprawiaja, ze bozonarodzeniowe wypieki sg wyjatkowe.
Stworzcie sfodka magie Swiat, korzystajac z minimalistycznych lub klasycznych wzorow. Mozecie
wybierac sposrod wielu roznorodnych propozygji!
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DEKORACIJE CZEKOLADOWE BOZE NARODZENIE

RADOSNE TRIO zestaw MIKOLAJ DZWONECZEK
@30 mm 30 x30 mm @30 mm
kod: 33719, op. 189 szt. kod: 33725, op. 144 szt. kod: 33973, op. 189 szt.

NEW .
. PLAKIETKA WESOLYCH SWIAT BALWAN zestaw
20 x40 mm 35x35mm
kod: 33723, op. 318 szt. kod: 33935, op. 210 szt.

CHOINKI DESEROWE zestaw CHOINKI BIALE zestaw ANIOLK] zestaw
48 mm 48 mm 38 mm
kod: 33990, op. 252 szt. kod: 33991, op. 252 szt. kod: 33972, op. 144 szt.
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DEKORACJE CZEKOLADOWE BOZE NARODZENIE

I
S
\‘*-..'-.-‘.-.:/
NEW
. PIECZATKI zestaw GWIAZDA BETLEJEMSKA GWIAZDA BETLEJEMSKA
30430 BIALA CZERWONA
k d-x337;(;n 144 szt 49 mm 49 mm
o 1O kod: 33818, op. 264 szt. kod: 33819, op. 264 szt.
STARS OSTROKRZEW ZIELONY OSTROKRZEW DESEROWY
23 mm 42 mm 42 mm
kod: 33952, op. 702 szt. kod: 33827, op. 240 szt. kod: 33826, op. 240 szt.

CHOINKA CHOINKI zestaw
GWIAZDKA BIALO-ZLOTA GWIAZDKA DESEROWO-ZLOTA DELTA 38 542 mm 38 %42 mm
37 mm 37mm 34 mm kod: 33841, op. 150 szt. kod: 33857, op. 150 szt.

kod: 33713, op. 288 szt. kod: 33714, op. 288 szt. kod: 33959, op. 324 szt.
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PERELKI

DEKORACJE CUKROWE

Migkkie lub twarde, btyszczace lub matowe. Klasyka i elegancja zawsze w dobrym stylu -
nie tylko angielskim! Ponadczasowe peretki i maczki w pastelowych i tradycyjnych odcieniach —
niezbedne w Waszych cukierniach.
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g it

KRYSZTALKI BRAZOWE KRYSZTALKI ZLOTE
kod: 069879, op. 1,8 kg kod: 069959, op. 1,8 kg

120

POSYPKI CUKROWE PERELKI

Pge o o

R i o o o E 4
MACZKI BIALE MACZKI ZtOTE RETRO e MACZKI KOLOROWE

kod: 01089, op. 1,8 kg kod: 019979, op. 1,8 kg kod: 009663, op. 1,8 kg
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MM PERELKI PERELKI PERELKI
CZERWONE CZARNE BIALE BRZOSKWINIOWE NIEBIESKIE
kod: 097469, op.1,2 kg kod: 096889, op.1,2 kg kod: 096809, op. 1,2 kg kod: 096859, op. 1,2 kg kod: 096819, op. 1,2 kg
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MMM PERELKI M PerELK M PERELKI PERELKI
ROZOWE RUBINOWE ZEOTE RETRO SREBRNE
kod: 097459, op. 1,2 kg kod: 096869, op. 1,2 kg kod: 096866, op. 1,2 kg kod: 091926, op. 1,2 kg
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INSPIRACIA

AKADEMIA UMIEJETNOSCI
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. *’;' Michat Swierad
. Pastry Chefi Technolog

w firmie Barbara Luijckx

Ana Florencia Davila

Pastry Chef i Technolog

w firmie Barbara Luijckx h" 1 t

POTRZEBUJESZ PORADY DOTYCZACEJ UZYCIA NASZYCH PRODUKTOW?

A moze zastanawiasz sie, jakich nowych stodkich kreacji potrzebuje Twoj biznes?
Skontaktuyj sie z technologami naszej firmy, ktorzy odpowiedzg na wszystkie techniczne pytania
1 wesprg Was w kreatywnym dziataniu oraz zastosowaniu naszych produktow. Mozesz wystac zapytanie do nas
na maila: akademia(@barbara-luijckx.pl

ZAPRASZAMY DO NASZEJ AKADEMII UMIEJETNOSCI INSPIRACJA!

Jesli szukacie miejsca, gdzie design faczy sie z profesjonalizmem, odkryjcie nowa
I ekscytujacg przestrzen w Akademii Umiejetnosci Inspiracja.

f in
ZAINSPIRUJ SIE #barbaradecor
4 /OBACZ NASZE FILMY #barbaraluijckx




BARBARA G LUIICKX

JAKOSC TECHNOLOGIA DESIGN

NASZE MARK|
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ARTISANAL AKADEMIA UMIEJETNOSCIJ
° You
BARBARA LUIJCKX SP.Z O. O. @ tel.: +48 52 358 07 04 f In
LATKOWO 40 tel.: +48 52 358 07 06 #barbaradecor
INOWROCLAW 88-100 ((D)) tel.: +48 728 955 675 #barbaraluy'ckx
POLSKA tel.: +48 728 816 109 handlowy@barbara-luijckx.pl

WWW.BARBARA-LUIJCKX.PL




