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Drodzy Pasjonaci Cukiernictwa,

otwieramy kolejny sezon premierą nowego katalogu Barbara Decor. Edycja numer 6 – to symbol  
sumienności, ciekawości, stabilności, a zarazem rozwoju – wartości tak bliskich naszej rodzinnej firmie  
od ponad 31 lat.

Przedstawiamy oryginalną szatę graficzną i ponad 50 wzorów nowych dekoracji czekoladowych, 
podzielonych na 19 grup tematycznych. To efekt pracy naszego zespołu, którym z radością możemy się 
z Wami podzielić. Celem każdego nowego katalogu Barbara Decor jest dostarczenie inspiracji,  
która wesprze Was w codziennej pracy, by osiągać spektakularne efekty w sztuce cukierniczej.

Katalog nr 6 jest premierą zupełnie nowych wzorów ażurków - Harmonii i Inspiracji. To osiągnięcie 
technologiczne w połączeniu ze szlachetnym designem. Wierzymy, że szybko zagoszczą 
w Waszych pracowniach. Bogactwo nowości w Art Drukowanych – tak długo wyczekiwane, 
Multicolor z zabawnymi Dinozaurami, czy posypka mikro i Shavings Slim – to tylko niektóre z nowych 
propozycji.  Kreatorów słodkich bufetów z pewnością ucieszą nowe foremki – Korona, Karo, Gwiazda 
i Dama, które dodadzą elegancji słodkim stołom. 

Szósta edycja katalogu to także nowa odsłona czekoladowych róż o uszlachetnionych kształtach  
i barwach. Pamiętaliśmy też o wzbogaceniu portfolio o dekoracje okolicznościowe, które są 
dla Was tak ważne! Prezentujemy nowości na Boże Narodzenie, Wielkanoc oraz Halloween.

Zainspirowani kunsztem pracy z czekoladą oddajemy w Wasze ręce nową paletę kształtów, barw 
i możliwości zastosowań. Wiemy, że nieustająco poszukujecie idei, aby oczarować swoich klientów.  
Pozwólcie więc, abyśmy mogli podzielić się z Wami naszym doświadczeniem, które zdobyliśmy  
w ciągu trzech dekad. Ufamy, że oferta Barbara Decor jest odpowiedzią na oczekiwania efektownych, 
ale też praktycznych rozwiązań w sztuce pięknej dekoracji.

Paulina Borowicz-Hardeman
Dyrektor ds. Marketingu i Rozwoju Produktu

Katarzyna Borowicz-Gabarska
Wicedyrektor Zarządzający



7

Czekoladowe, ażurowe formy dekoracyjne dostępne w różnych wzorach
i zestawach, teraz także w innowacyjnych kształtach.

Delikatne i eleganckie, a zarazem uniwersalne w zastosowaniu.
Bardzo ekonomiczne i łatwe w codziennym użyciu w Waszych pracowniach.

AŻURKI®
D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E



BIŻUTERIA
CZEKOLADOWA

Inspirowana jubilerskimi formami i liniami
czerpanymi z tradycji i klasycznych wzorów,

które od wieków kształtują wzornictwo.

Inspiracja

Tradycja

Nasze natchnienie to biżuteria, która jest ukoronowaniem 
piękna. Ażurki® są zwieńczeniem twórczej pracy nad 
deserami i tortami oraz idealnym ich dopełnieniem. 
Błyskiem elegancji, prostoty i formy w klasycznym designie.

Tradycyjna metoda produkcji pozwala na zachowanie 
lekkich i ażurowych wzorów, które dzięki ekonomicznym 
opakowaniom i łatwości zastosowania są bardzo  
uniwersalne.

Ażurki® dzięki swojej lekkości i różnorodnym kształtom 
pozwalają dekorować zarówno najmniejsze słodkie dzieła,  
jak również całe lub podzielone na porcje torty.  
To klasyka rozwiązań w znanym już oraz zupełnie nowym 
designie.

Elegancja

Michał Świerad 
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx



*Charakter procesu produkcyjnego może spowodować nieznaczne odchylenia ilości sztuk w opakowaniu.

MELA zestaw
45 mm
kod: 33122, op. 300 szt.

HARMONIA zestaw 
38 x 38 mm, 40 x 40 mm
kod: 33104, op. 260 szt.

INSPIRACJA  zestaw  
40 mm
kod: 33102, op. 260 szt.

WACHLARZ
59 mm
kod: 33192, op. 400 szt.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E AŻURKI

PIÓRKO BIAŁE 
54 mm
kod: 331054, op. 450 szt.

PIÓRKO DESEROWE
54 mm
kod: 33105, op. 500 szt.

KWADRAT
44 x 44 mm
kod: 33932, op. 300 szt.

NEWNEW

11

®



SPECJAŁ BIAŁY zestaw
55 mm
kod: 331014, op. 575 szt.

SPECJAŁ MARBLE zestaw
55 mm
kod: 331015, op. 575 szt.

ART DECOR zestaw
60 mm
kod: 3392515, op. 220 szt.

SPECJAŁ DESEROWY zestaw
55 mm
kod: 33101, op. 600 szt.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W EAŻURKI

MILA zestaw
45 mm
kod: 33120, op. 550 szt.

®

TRÓJKĄT
58 mm
kod: 336402, op. 500 szt.

*Charakter procesu produkcyjnego może spowodować nieznaczne odchylenia ilości sztuk w opakowaniu.

FINEZJA BIAŁA zestaw
40 mm
kod: 331034, op. 610 szt.

FINEZJA DESEROWA zestaw
40 mm
kod: 33103, op. 610 szt.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E AŻURKI

1312

®
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Kolekcja innowacyjnych, trójwymiarowych dekoracji wykonanych 
 z białej lub deserowej czekolady. Dedykowana potrzebom rynku

gastronomicznego – idealna do tworzenia deserów oraz do kreowania 
przestrzennego stylu dekoracji.

ART GRILLAGE
D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E



CZEKOLADĄ
TKANE

Wyjątkowe przestrzenne formy,
tworzące świat nieograniczonych możliwości  

w kreowaniu deserów i ozdabianiu tortów.

Lekkość

Technologia

Efekt

Rurki, sprężynki, koszyczki... to połączenie lekkości  
ażurowej formy i solidnej czekoladowej konstrukcji. 
Nieograniczona ludzka wyobraźnia – inspiruje i pozwala 
zaskakiwać przestrzennymi formami.

Sposób produkcji Art Grillage jest unikatowy w skali
światowej. Pozwala "tkać" trójwymiarowe formy  
z białej i deserowej czekolady z zachwycającą precyzją 
i niezwykłą dbałością o jakość.

Fantazyjne kompozycje deserowe – dzięki 
dekoracjom Art Grillage – są na wyciągnięcie ręki.  
A czekoladowe koszyczki i foremki napełnione 
musem, kremem, owocami w mgnieniu oka tworzą 
spektakularny słodki stół.

Michał Świerad 
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx



D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E ART GRILLAGE

ARKUSZ GRILLAGE BIAŁY
360 x 250 mm
kod: 333022, op. 11 szt.

ARKUSZ GRILLAGE DUO
360 x 250 mm
kod: 333023, op. 11 szt.

ARKUSZ GRILLAGE DESEROWY
360 x 250 mm
kod: 333021, op. 11 szt.
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FOREMKA GRILLAGE
h 30 x Ø 30 mm
kod: 30308, op. 84 szt.

KOSZYCZEK MIDI
h 30 x Ø 45 mm
kod: 30457, op. 100 szt.

KOSZYCZEK
h 45 x Ø 60 mm
kod: 45607, op. 42 szt.

KOSZYCZEK MAXI
h 60 x Ø 45 mm
kod: 60457, op. 50 szt.

KOSZYCZEK MINI
h 30 x Ø 30 mm
kod: 30307, op. 42 szt.

AŻUREK® GRILLAGE
30 x 45 mm
kod: 31457, op. 135 szt.

RURKA
l 90 x Ø 16 mm
kod: 90167, op. 56 szt.

SPRĘŻYNKA
l 80 x Ø 16 mm
kod: 80167, op. 56 szt.

ART GRILLAGE D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

20
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Tam, gdzie biała i deserowa czekolada, 
mieszając się tworzą unikatowe wzory, powstaje Marble Art. 

Prostota, geometryczne kształty i design ubierają słodkie kreacje "od stóp do głów". 
Wystarczy jeden element i każdy deser nabiera pysznego wdzięku.

MARBLE ART
D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E



POŁĄCZENIE
NATURALNE

Oryginalne, czekoladowe wzory – geometryczne, paski, kropki  
powstają z połączenia inspirujących właściwości  

czekolady białej i deserowej.

Wzory

Minimalizm

Czekolada biała i deserowa to jak kontrast bieli i czerni. 
Razem tworzą wzory klasyczne, dobre na każdą okazję
i modne od dekad.

Gdy biała i deserowa czekolada spotykają się ze sobą, powstają
designerskie kompozycje – to efekt oddziaływania na siebie ich
naturalnych właściwości. W tym inspirującym procesie udaje
się uzyskać harmonijne desenie na tafli czekolady.

Prostota i geometria tych dekoracji pozwalają na ich 
wszechstronne zastosowanie. Marble Art sprawdzają 
się idealnie w dekoracji tortów i monoporcji,  
jak i awangardowych deserów.

Kompozycje

Jakub Rak 
Współwłaściciel cukierni Orłowski & Rak



MARBLE ART D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

ROMB MARBLE
35 x 60 mm
kod: 331049, op. 390 szt.

TRÓJKĄT MARBLE
35 x 55 mm
kod: 331050, op. 450 szt.

KWADRAT MARBLE
40 x 40 mm
kod: 331048, op. 390 szt.

26 *Charakter procesu produkcyjnego może spowodować nieznaczne odchylenia ilości sztuk w opakowaniu.



D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E MARBLE ART

LACRIMA
35 x 55 mm
kod: 331029, op. 450 szt.

LINEA
35 x 55 mm
kod: 331027, op. 450 szt.

PUNTA
35 x 55 mm
kod: 331028, op. 450 szt.

PASSAT
47 mm
kod: 331556, op. 145 szt.

29*Charakter procesu produkcyjnego może spowodować nieznaczne odchylenia ilości sztuk w opakowaniu.
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Połączenie wybornej czekolady i soczystych barw.
To dekoracje przywodzące na myśl zabawę i beztroskę.

Ubarwią Wasze ciasta i desery przez cały rok.
A kolory i kształty przyciągną uwagę

niejednego malucha!

MULTICOLOR
D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E



BANAN
40 mm
kod: 33824, op. 160 szt.

MALINA
23 mm
kod: 33825, op. 162 szt.

TRUSKAWKA
35 mm
kod: 33833, op. 175 szt.

DINOZAURY
42 x 34 mm, 44 x 40 mm, 42 x 27 mm
kod: 33732, op. 180 szt.

MARCHEWKA
45 mm
kod: 33716, op. 336 szt.

NEW

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E MULTICOLOR
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ALPY
83 mm
kod: 33978, op. 132 szt.

MOZAIKA CLASSIC zestaw
38 mm
kod: 33927, op. 288 szt.

MOZAIKA COLOR zestaw
38 mm
kod: 33926, op. 288 szt.

MULTICOLOR D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

BIERKI ORANGE
135 mm
kod: 33966, op. 228 szt.

BIERKI LEMON
135 mm
kod: 33962, op. 228 szt.

BIERKI CLASSIC
135 mm
kod: 33961, op. 228 szt.

34



Dekoracje czekoladowe łączące sztukę i rzemiosło. Wzornictwem często nawiązujące 
do natury, dyskretnie sugerujące modny minimalizm w dekorowaniu ciast i tortów.  
W pracowniach cukierniczych z powodzeniem znajdują również zastosowanie przy 
tworzeniu rzeźb czekoladowych.

37

Ponadczasową weną dla sztuki jest natura. Dekoracje Top Art
to spotkanie natchnionego naturą świata sztuki

i czekoladowej dekoracji. Liście, kwiaty, płatki czy jeżowce nadają tortom
i deserom niezwykle artystyczny design.

TOP ART
D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E



NATURĄ
INSPIROWANE

Wzory i kształty inspirowane
otaczającym nas światem,

łączące sztukę i rzemiosło w jeden produkt.

Przyroda

Kunszt

Liście, kwiaty, igły, płatki to artystyczne odwzorowanie 
elementów przyrody. Jest ona fascynującym  
i nieskończonym źródłem pomysłów podczas 
kreowania dekoracji Top Art.

Oznacza doskonałość i precyzję w procesie designu,  
jak i technologii. Dekoracje Top Art to owoc długotrwałej  
i cierpliwej pracy, której celem jest wierne oddanie  
wzorów tworzonych przez naturę.

Wzornictwo
Top Art to bogate wzornictwo, które znajduje 
zastosowanie we wszechstronnej dekoracji deserów  
i tortów. To ozdoby pomocne również w tworzeniu 
rzeźb czekoladowych w pracowniach cukierniczych.

Ana Florencia Davila
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx



TOP ART D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

LIŚCIE DESEROWE zestaw
30 x 45 mm
kod: 33992, op. 216 szt.

TURBAN TRIO*
15 x 20 mm
kod: 2037, op. 250 szt.

WACHLARZ MARBLE*
30 x 50 mm
kod: 6001, op. 333 szt.

LIŚCIE BIAŁE zestaw
30 x 45 mm
kod: 33993, op. 216 szt.

LISTKI WIERZBY
 
kod: 333307, op. 2,5 kg

LIŚCIE MIMOZA MARBLE
22 x 60 mm
kod: 3395, op. 320 szt.

KWADRATY BIAŁE zestaw
64, 44, 23 mm
kod: 33708, op. 60 zestawów

KÓŁKA BIAŁE zestaw
Ø 64, 46, 24 mm
kod: 33711, op. 60 zestawów

KÓŁKA DESEROWE zestaw
Ø 64, 46, 24 mm
kod: 33710, op. 60 zestawów

KWADRATY DESEROWE zestaw
64, 44, 23 mm
kod: 33707, op. 60 zestawów

40 *Charakter procesu produkcyjnego może spowodować nieznaczne odchylenia ilości sztuk w opakowaniu.



D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E TOP ART

GUZIK BIAŁY
Ø 25 mm
kod: 33705, op. 189 szt.

GUZIK DESEROWY
Ø 25 mm
kod: 33704, op. 189 szt.

GUZIKI COLOR zestaw
Ø 25 mm
kod: 33703, op. 189 szt.

KWIATY zestaw
30 x 35 mm
kod: 33994, op. 252 szt.

KWIATKI CLASSIC zestaw
15 x 20 mm
kod: 33995, op. 216 szt.

KWIATKI COLOR zestaw
15 x 20 mm
kod: 33996, op. 216 szt.

Guzik biały Guzik deserowy Guziki kolor zestaw

43
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TOP ART D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

LISTKI WIERZBY LEMON

kod: 333308, op. 2,5 kg

JEŻOWIEC
60 mm
kod: 331561, op. 2,5 kg

LOCZKI
10 mm
kod: 331562, op. 1,2 kg

PŁATKI RÓŻY

kod: 331558, op. 2 kg

ZIARNA KAWY
18 mm
kod: 45077, op. 1,1 kg

TAGLIATELLE MARBLE
30 mm
kod: 335801, op. 2 kg
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Modowe trendy w świecie dekoracji czekoladowych.
Nieograniczone możliwości zadruku na czekoladzie

dają moc rozwiązań na każdą okazję.

ART DRUKOWANE
D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E



ART DRUKOWANED E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

BIERKI PRINT BIAŁE zestaw
135 mm
kod: 33721, op. 228 szt.

BIERKI PRINT DESEROWE zestaw
135 mm
kod: 33722, op. 228 szt.

NEW

CRAZY IN LOVE zestaw
Ø 30 mm
kod: 33989, op. 378 szt.

HAPPY
Ø 30 mm
kod: 33911, op. 378 szt.

LOGO FOOTBALL
Ø 30 mm
kod: 3445, op. 189 szt.

#LOVE
20 x 40 mm
kod: 33730, op. 159 szt.

GWIAZDKA
BIAŁO-ZŁOTA 
37 mm
kod: 33713, op. 288 szt.

GWIAZDKA
DESEROWO-ZŁOTA 
37 mm
kod: 33714, op. 288 szt.

SAFARI zestaw
48 mm
kod: 33957, op. 252 szt.

4948

NEW

NEW



ARKUSZ CZEKOLADA DESEROWA
195 x 265 mm
kod: 33950, op. 5 szt.

ARKUSZ CZEKOLADA BIAŁA
195 x 265 mm
kod: 33951, op. 5 szt.

MOZART
48 mm
kod: 33811, op. 252 szt.

ARRAS
48 mm
kod: 33835, op. 252 szt.

TWIST
83 mm
kod: 33727, op. 132 szt.

CHA-CHA
83 mm
kod: 33728, op. 132 szt.

TANGO
83 mm
kod: 33729, op. 132 szt.

SAVANNA zestaw
83 mm
kod: 33731, op. 132 szt.

NEW

NEW NEW NEW

ART DRUKOWANED E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

51



Eleganckie, praktyczne i w kilku rozmiarach.
Dostępne w wielu odsłonach kolorystycznych.

Kuszą rozmaitymi wzorami i smakiem wyśmienitej czekolady.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

OŁÓWKI

53



ELEGANCJA
PRAKTYCZNA

Gotycka forma w palecie pięknych barw 
to kolejny wymiar w dekoracji tortów i ciast.

Gotycki kształt

Precyzja wykonania

...niczym wieża. Ołówki to opowiadania o rozmaitych 
wzorach na rulonie czekolady, zwiniętym dzięki 
nowoczesnej technologii w formę ołówka.

Czekolada to materia cudnie elastyczna, ale i kapryśna, 
wymagająca. Jednak precyzyjna technologia ujarzmia jej naturę, 
uzyskując zaprojektowane kształty.

Uniwersalna forma
Wygodne i szybkie użycie, barwna kolorystyka, sprawdzony 
design – to atuty ważne w każdej pracowni cukierniczej. Ołówki 
świetnie komponują się z innymi dekoracjami czekoladowymi, 
kremami, owocami… możliwości jest nieskończenie wiele.

Ana Florencia Davila
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx



PISSARRO
200 mm
kod: 334593, op. 120 szt.

SISLEY
200 mm
kod: 334578, op. 120 szt.

MATISSE
200 mm 
kod: 334577, op. 120 szt.

LEMON
200 mm
kod: 334523, op. 120 szt.

*Charakter procesu produkcyjnego może spowodować nieznaczne odchylenia ilości sztuk w opakowaniu.

OŁÓWKID E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

57

RUBENS BIAŁY
200 mm
100 mm
kod: 334514, op. 120 szt.
kod: 334524, op. 240 szt.

MAXI MAXI
MINI

RUBENS DESEROWY
200 mm
100 mm
kod: 334510, op. 120 szt.
kod: 334516, op. 240 szt.MINI
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RAFAEL
200 mm
kod: 334563, op. 120 szt.

PICASSO
200 mm
kod: 334560, op. 120 szt.

CEZANNE
200 mm
kod: 334522, op. 120 szt.

OŁÓWKID E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

*Charakter procesu produkcyjnego może spowodować nieznaczne odchylenia ilości sztuk w opakowaniu.

REMBRANDT
200 mm
kod: 334561, op. 120 szt.

VAN GOGH
200 mm
kod: 334562, op. 120 szt.



To szlachetna dekoracja, której atutem jest różnorodność
zastosowania i możliwość łamania na mniejsze elementy według indywidualnych potrzeb.

Dzięki temu łatwo uzyskasz efekt handmade – ręcznego zdobienia.
Z pomocą czekoladowej Kory błyskawicznie osiągniesz

oryginalny wygląd każdej cukierniczej kreacji.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

KORA

61



HANDMADE
EFEKT

Ultracienkie warstwy czekolady zwinięte
jak arkusze papieru czerpanego, o nieregularnych krawędziach.  

Subtelne i nieodzowne dla każdego pastry chefa.

Finezyjne

Aksamitne

Funkcjonalne

Delikatne, szlachetne i idealne do tworzenia 
przestrzennych form dekoracji. Wiernie naśladują te 
wykonane własnoręcznie przez cukiernika.

...i rozpływające się w ustach, dzięki smakowi 
wyśmienitej czekolady, użytej w procesie 
produkcyjnym. Stałe parametry techniczne 
pozwalają zachować ich powtarzalność.

Kruszone lub eksponowane w całości. Dedykowane zarówno 
do monoporcji czy trufli, jak i tortów. Świetnie sprawdzają się 
jako dodatek  do musów i kremów przy produkcji ciast i lodów.

Jakub Rak 
Współwłaściciel cukierni Orłowski & Rak



SHAVINGS BIAŁE
 
kod: 3325603, op. 2,5 kg

SHAVINGS SLIM DESEROWE
 
kod: 334554, op. 2,5 kg

SHAVINGS SLIM BIAŁE

kod: 334556, op. 2,5 kg

SHAVINGS SLIM MLECZNE
 
kod: 334555, op. 2,5 kg

SHAVINGS DESEROWE
 
kod: 3345503, op. 2,5 kg

SHAVINGS MLECZNE
 
kod: 3325613, op. 2,5 kg

KORAD E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

NEW

NEW

NEW
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To must have każdej pracowni cukierniczej.
Decyduje o tym smak pysznej czekolady oraz dostępność

szerokiej palety barw i rozmiarów. Posypki ułatwiają eleganckie wykończenie Waszych
tortów, ciast i deserów, zaś dodane do nadzień nadają im wspaniałą teksturę.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

POSYPKI
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MUST HAVE
PONADCZASOWY

Posypki to wachlarz kolorów 
i aromatów o wszechstronnym

zastosowaniu i uniwersalnym designie.

Subtelne

Efektywne

Lekkie i wydajne wiórki o nieograniczonych możliwościach 
aplikacji. Paleta naturalnych aromatów i barw w rozmiarze 
standard, mini i zaskakującej wersji mikro.

Dekoracja znana i lubiana na całym świecie. Dzięki wydajnej 
produkcji to rozwiązanie praktyczne, ekonomiczne  
i bardzo doceniane w pracowniach cukierniczych.

Wszechstronne
Dają swobodę wyboru, stanowiąc dopełnienie wyrobów 
cukierniczych. Dopieszczają torty, ciastka i desery, 
a w połączeniu z musem, kremem czy ganaszem, pozwalają  
na uzyskanie ciekawej tekstury.

Ana Florencia Davila
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx



POSYPKA DESEROWA  
kod: 3325301, op. 1 kg
kod: 3325303, op. 2,5 kg
kod: 3325304, op. 4 kg

POSYPKA DESEROWA MIKRO 
kod: 3325454, op. 4 kg

 - NATURALNE AROMATY  - NATURALNE BARWNIKI - 7 x 3 mm  - 9 x 5 mm

POSYPKID E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E
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POSYPKA DESEROWA MINI 

kod: 3325424, op. 4 kg

POSYPKA BIAŁA  
kod: 3325321, op. 1 kg
kod: 3325323, op. 2,5 kg
kod: 3325324, op. 4 kg

POSYPKA BIAŁA MIKRO 
kod: 3325464, op. 4 kg

POSYPKA BIAŁA MINI 

kod: 3325434, op. 4 kg

 - 5 x 2 mm



POSYPKA TRUSKAWKOWA

kod: 3325351, op. 1 kg
kod: 3325353, op. 2,5 kg
kod: 3325354, op. 4 kg

POSYPKA POMARAŃCZOWA

kod: 3325531, op. 1 kg
kod: 3325533, op. 2,5 kg

POSYPKA CYTRYNOWA

kod: 3325541, op. 1 kg
kod: 3325543, op. 2,5 kg

POSYPKA LEMON
kod: 3325641, op. 1 kg
kod: 3325643, op. 2,5 kg

POSYPKA TRUSKAWKOWA MINI

kod: 3325523, op. 2,5 kg

POSYPKI D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E
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POSYPKA KARMELOWA 

kod: 3325291, op. 1 kg
kod: 3325293, op. 2,5 kg
kod: 3325294, op. 4 kg

POSYPKA TRIO

kod: 3325444, op. 4 kg

POSYPKA DUO

kod: 3325343, op. 2,5 kg
kod: 3325344, op. 4 kg

POSYPKA MLECZNA

kod: 3394871, op. 1 kg
kod: 3394873, op. 2,5 kg
kod: 3394874, op. 4 kg

POSYPKA MLECZNA MIKRO

kod: 33948764, op. 4 kg

 - NATURALNE AROMATY  - NATURALNE BARWNIKI - 7 x 3 mm  - 9 x 5 mm - 5 x 2 mm

POSYPKA KARMELOWA MINI

kod: 3325513, op. 2,5 kg

73 - NATURALNE AROMATY  - NATURALNE BARWNIKI - 7 x 3 mm  - 9 x 5 mm - 5 x 2 mm

POSYPKID E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E



Czekoladowe korpusy i foremki w wielu rozmiarach i kształtach.  
To atrakcyjne rozwiązanie dla twórców słodkich bufetów.

Wystarczy napełnić kremem, musem lub innym nadzieniem i gotowe!

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

FOREMKI
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IDÉE FIXE
BANKIETOWE

Filigranowe naczynia z doskonałej
czekolady – to świetna baza do tworzenia

słodkich poczęstunków w zgodzie
z koncepcją finger food.

Pyszne

Estetyczne

...drogą do sukcesu! Paleta kształtów i rozmiarów 
foremek z wyśmienitej czekolady to klucz do tworzenia 
słodkich bufetów czy indywidualnych deserów.

Foremki czekoladowe o cieniutkich ściankach – wykonane według 
opracowanego procesu technologicznego to estetyczne "naczynia", 
idealnie wpisujące się w ideę zero waste.

Ergonomiczne
Wygoda i komfort użycia, funkcjonalność, interesujące 
wzornictwo – to ich największe atuty. Wystarczy napełnić 
nadzieniem, by cieszyć się smakiem doskonałego deseru.

Jakub Rak 
Współwłaściciel cukierni Orłowski & Rak



FOREMKI

45 x 25 mm
kod: 3366587, op. 264 szt.

ROŻEK BIAŁY
45 x 25 mm
kod: 3366584, op. 264 szt.

ROŻEK CZERWONY
45 x 25 mm
kod: 336660, op. 264 szt.

ROŻEK DESEROWY

25 mm
kod: 1032, op. 504 szt.

KORPUS TRUFLOWY
BIALY

25 mm
kod: 1031, op. 504 szt.

25 mm
kod: 1030, op. 504 szt.

COFFEE CUP
44 x 20 mm
kod: 3390, op. 312 szt.

PETIT FOURS zestaw 
50 x 18 mm
kod: 333177, op. 240 szt.

FOREMKA GRILLAGE
h 30 x Ø 30 mm
kod: 30308, op. 84 szt.

GWIAZDA
28 x 28 mm
kod: 3394, op. 150 szt.

KORONA
25 x 21 mm
kod: 3391, op. 150 szt.

KARO
20 x 21 mm
kod: 3392, op. 150 szt.

NEWNEW NEW
DAMA
27 x 25 mm
kod: 3397, op. 150 szt.

NEW

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E
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KORPUS TRUFLOWY
MLECZNY

KORPUS TRUFLOWY
DESEROWY



Atrakcyjna alternatywa dla ołówków czekoladowych.
Ekonomiczne i niezwykle praktyczne dekoracje

dostępne w różnych wzorach, barwach oraz w kilku rozmiarach.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

ROLSY
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ROLSY D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

TWISTER
55 mm
kod: 334592, op. 1 kg

PENNE
35 mm
kod: 334579, op. 1,2 kg

TWISTER MARBLE
55 mm
kod: 334594, op. 1 kg

THUJA
40 mm
kod: 339448, op. 1,5 kg
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Ich szerokie zastosowanie i uroda skradły Wasze serca.
Efektowna kolorystyka od klasyki po soczyste barwy

z efektem aksamitnego wykończenia otwierają drzwi do
autorskich stylizacji.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

KULKI
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PEREŁ
BLASK

Kształt doskonałej kuli w bogatej gamie kolorystycznej.
Od soczystej zieleni, fuksji po złoto, rubin czy czerń.

Obiekt pożądania każdego cukiernika.

Słodki luksus

Głębia koloru

Harmonia barw i klasyczny kształt kulek pasują do każdego 
dzieła cukierniczego. Niczym perły błyszczą, zdobiąc  
w luksusowy sposób każdą słodką kreację.

Kulki z naszej kolekcji występują w wielu kolorach. Ścisły nadzór 
produkcji i nasze know how pozwalają równomiernie pokryć każdą  
z nich aksamitną  warstwą pigmentu. Efekt jest bezcenny – to zachwyt
i satysfakcja miłośników pereł…

Pragmatyzm
Optymalna wielkość tej dekoracji umożliwia aplikację  
na małych i dużych formach cukierniczych. Szeroka 
gama szlachetnych barw pozwala dobrać kulki 
odpowiednio do każdej okazji.

Michał Świerad 
Pastry Chef i Technolog w firmie Barbara Luijckx



KULKID E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

LICZI
Ø 27 mm
kod: 331044, op. 49 szt.

LEMON
Ø 27 mm
kod: 331045, op. 49 szt.

SATURN
Ø 27 mm
kod: 331041, op. 49 szt.

CZARNY PIEPRZ
Ø 27 mm
kod: 331042, op. 49 szt.

PLUTON
Ø 27 mm
kod: 331039, op. 49 szt.

URAN
Ø 27 mm
kod: 331040, op. 49 szt.

MOON
Ø 27 mm
kod: 331035, op. 49 szt.

CZARNA PERŁA / ZŁOTA
Ø 27 mm
kod: 331056, op. 49 szt.

CZARNA PERŁA / MIEDZIANA
Ø 27 mm
kod: 331058, op. 49 szt.
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CHRUPIĄCE KULECZKI W CZEKOLADZIE

MARS
Ø 25 mm
kod: 331032, op. 126 szt.

KULKI MARBLE

NEPTUN
Ø 25 mm
kod: 331030, op. 126 szt.

WENUS
Ø 25 mm
kod: 331033, op. 126 szt.

SUN
Ø 27 mm
kod: 331036, op. 49 szt.

MERKURY
Ø 27 mm
kod: 331038, op. 49 szt.

OPAL
4 mm
kod: 09730, op. 0,5 kg

AGAT
4 mm
kod: 09731, op. 0,5 kg

ONYX
4 mm
kod: 09732, op. 0,5 kg

 JASPIS
SŁONY KARMEL
4 mm
kod: 09733, op. 0,5 kg

MIX
4 mm
kod: 09734, op. 0,5 kg

KULKID E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

ZŁOTA PERŁA
Ø 27 mm
kod: 331046, op. 49 szt.

NEW NEW
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Ręcznie wykonane dekoracje – wystarczy jedna spirala czy róża,
aby osiągnąć niezwykły efekt. Ich przestrzenna forma i unikalny

kształt pozwalają uzyskać nadzwyczaj szykowny rezultat.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

HANDMADE
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RÓŻA MAXI
Ø 65 mm
kod: 339358, op. 14 szt.

RÓŻA BIAŁA
Ø 40 mm
kod: 339359, op. 30 szt.

RÓŻA
Ø 40 mm
kod: 339361, op. 30 szt.

RÓŻA BIAŁA MAXI
Ø 65 mm
kod: 339357, op. 14 szt.

RÓŻA DESEROWA
Ø 40 mm
kod: 339360, op. 30 szt.

SPIRALA ZŁOTA
200 mm
kod: 33237, op. 15 szt.

SPIRALA MARBLE
200 mm
kod: 33236, op. 15 szt.

FALA
65 mm
kod: 33202, op. 42 szt.

RÓŻE

CHOCO FRESH

HANDMADE D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

NEW NEW

NEWNEWNEW
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Kształty do wyboru: owal, kwadrat, prostokąt, romb, kółko i arkusz. Zdecyduj, który z nich najbardziej 
pasuje do Twojego logo.

K R O K  1 
W Y B I E R Z  K S Z T A Ł T  D E K O R A C J I

Każdą z wymienionych dekoracji możemy 
wykonać z 2 rodzajów czekolady: białej lub 
deserowej. Wybierz tę, która wyróżni Cię lepiej.

K R O K  2 
Z D E C Y D U J ,  Z  J A K I E J  C Z E K O L A D Y
M A M Y  W Y K O N A Ć  D E K O R A C J Ę

Skontaktuj sie z nami. Wyślij nam swoje logo
e-mail: handlowy@barbara-luijckx.pl

K R O K  3 
P R Z E Ś L I J  S W O J E  L O G O 
L U B  G R A F I K Ę

Tylko 3 kroki dzielą Cię od spersonalizowania Twoich wyrobów cukierniczych! 
Wybierz kształt i rodzaj czekolady, prześlij nam wzór logo, a my stworzymy 

projekt specjalnie dla Ciebie.

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

Z E S K A N U J  I  S P R AW D Ź 
D O S T Ę P N E  KO L O R Y

TWOJE LOGO
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195 m
m

40 mm

20 m
m

2 mm
60 mm

30 m
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Czekolada od wieków uważana jest za afrodyzjak.
Kolekcja Love pełna uroczych i pysznych czekoladowych dekoracji, pomoże Wam przy każdej

wyjątkowej okazji wyrazić bez słów tak wiele…

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

LOVE COLLECTION

99



TY I JA zestaw
35 x 35 mm
kod: 33900, op. 210 szt.

USTA
45 x 27  mm
kod: 33712, op. 140 szt.

SERCE SERPENTYNA
34 mm
kod: 33945, op. 240 szt.

SERCE
34 mm
kod: 33846, op. 240 szt.

SERCE AMORA BIAŁE
50 x 35 mm
kod: 33702, op. 120 szt.

SERCE AMORA RÓŻOWE
50 x 35 mm
kod: 33700, op. 120 szt.

SERCE I LOVE YOU
34 mm
kod: 33899, op. 240 szt.

SERCE DUO
34 mm
kod: 33829, op. 240 szt.

SERDUSZKA
18 x 14 mm
kod: 33967, op. 320 szt.

PŁATKI RÓŻY
 
kod: 331558, op. 2 kg

LOVE COLLECTION D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

100

#LOVE
20 x 40 mm
kod: 33730, op. 159 szt.



 

To czas wiosny, koloru, optymizmu.
Poczujcie świąteczną radość. Niech zainspirują Was czekoladowe

kurczaczki, pisanki i zające. Pozwólcie nam ubarwić Wasze świąteczne wypieki!

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

WIELKANOC
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NEW

NEW

WESOŁEGO ALLELUJA
KWADRAT 
30 x 30 mm
kod: 33718, op. 288 szt.

NEW

NEW NEW

KURAKI zestaw
35 x 35 mm
kod: 33984, op. 210 szt.

KURCZACZKI TRIO zestaw
24 x 40 mm
kod: 33953, op. 165 szt.

WIELKANOC D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

KURCZAK W SKORUPCE
DESEROWY
35 mm
kod: 33848, op. 240 szt.

KURCZAK W SKORUPCE
BIAŁY
35 mm
kod: 33849, op. 240 szt.

JAJKA 3D PASKI zestaw
25 x 36 mm
kod: 33734, op. 96 szt.

JAJKA 3D DESEROWE zestaw
25 x 36 mm
kod: 33735, op. 96 szt.

JAJKA DESEROWE zestaw
39 x 27 mm
kod: 33853, op. 216 szt.

 JAJKA  BIAŁE zestaw
39 x 27 mm
kod: 33852, op. 216 szt.

JAJKA 3D KROPKI zestaw
25 x 36 mm
kod: 33733, op. 96 szt.
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PISANKI ZIELONE zestaw
24 x 40 mm
kod: 33922, op. 165 szt.

PISANKI RÓŻOWE zestaw
24 x 40 mm
kod: 33920, op. 165 szt.

FUNNY BUNNY zestaw
35 x 35 mm
kod: 33923, op. 210 szt.

MARCHEWKA
45 mm
kod: 33716, op. 336 szt.

WESOŁEGO ALLELUJA – OWAL
24 x 40 mm
kod: 33970, op. 330 szt.

KOLOROWE ZAJĄCE zestaw
24 x 40 mm
kod: 33964, op. 165 szt.

USZAKI zestaw
24 x 40 mm
kod: 33958, op. 165 szt.

WIELKANOCD E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

MALOWANKI zestaw
24 x 40 mm
kod: 33917, op. 165 szt.

NEW NEW
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Gdy duszka zobaczysz, to czym prędzej go zjedz!
I dynię posmakuj, bo dynia to znak,
że Ty z duchami jesteś za pan brat!

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

HALLOWEEN
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DUSZKI zestaw
Ø 30 mm
kod: 33726, op. 189 szt.

DYNIA
35 x 35 mm
kod: 33933, op. 210 szt.

PAJĄK
Ø 30 mm
kod: 33934, op. 189 szt.

BIERKI ORANGE
135 mm
kod: 33966, op. 228 szt.

HALLOWEEN D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

URAN
Ø 27 mm
kod: 331040, op. 49 szt.

MOON
Ø 27 mm
kod: 331035, op. 49 szt.

POSYPKA POMARAŃCZOWA

kod: 3325531, op.  1 kg
kod: 3325533, op. 2,5 kg

MOZAIKA COLOR zestaw
38 mm
kod: 33926, op. 288 szt.

NEW
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Dekoracje, które sprawiają, że bożonarodzeniowe wypieki są wyjątkowe.
Stwórzcie słodką magię Świąt, korzystając z minimalistycznych lub klasycznych wzorów. Możecie 

wybierać spośród wielu różnorodnych propozycji! 

D E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

BOŻE NARODZENIE
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BOŻE NARODZENIED E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

CHOINKI BIAŁE zestaw
48 mm
kod: 33991, op. 252 szt.

CHOINKI DESEROWE zestaw 
48 mm
kod: 33990, op. 252 szt.

BAŁWAN zestaw
35 x 35 mm
kod: 33935, op. 210 szt.

ANIOŁKI zestaw
38 mm
kod: 33972, op. 144 szt.

DZWONECZEK
Ø 30 mm
kod: 33973, op. 189 szt.

MIKOŁAJ
30 x 30 mm
kod: 33725, op. 144 szt.

RADOSNE TRIO zestaw 
Ø 30 mm
kod: 33719, op. 189 szt.

NEW NEW

PLAKIETKA WESOŁYCH ŚWIĄT
20 x 40 mm
kod: 33723, op. 318 szt.

NEW
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BOŻE NARODZENIED E K O R A C J E  C Z E K O L A D O W E

CHOINKA
38 x 42 mm
kod: 33841, op. 150 szt.

CHOINKI zestaw
38 x 42 mm
kod: 33857, op. 150 szt.

OSTROKRZEW DESEROWY
42 mm
kod: 33826, op. 240 szt.

OSTROKRZEW ZIELONY
42 mm
kod: 33827, op. 240 szt.

DELTA
34 mm
kod: 33959, op. 324 szt.

GWIAZDA BETLEJEMSKA
BIAŁA
49 mm
kod: 33818, op. 264 szt.

PIECZĄTKI zestaw

30 x 30 mm
kod: 33720, op. 144 szt.

GWIAZDA BETLEJEMSKA
CZERWONA
49 mm
kod: 33819, op. 264 szt.

STARS
23 mm
kod: 33952, op. 702 szt.

GWIAZDKA DESEROWO-ZŁOTA
37 mm
kod: 33714, op. 288 szt.

GWIAZDKA BIAŁO-ZŁOTA
37 mm
kod: 33713, op. 288 szt.

NEW
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Miękkie lub twarde, błyszczące lub matowe. Klasyka i elegancja zawsze w dobrym stylu – 
nie tylko angielskim! Ponadczasowe perełki i maczki w pastelowych i tradycyjnych odcieniach – 

niezbędne w Waszych cukierniach.

D E K O R A C J E  C U K R O W E

PEREŁKI
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MACZKI BIAŁE
kod: 01089, op. 1,8 kg

MACZKI ZŁOTE RETRO
kod: 019979, op. 1,8 kg

MACZKI KOLOROWE
kod: 009663, op. 1,8 kg

MACZKI SREBRNE
kod: 019106, op. 1,8 kg

PEREŁKI NABŁYSZCZANE MIĘKKIE

PEREŁKI
BIAŁE
kod: 096809, op. 1,2 kg

PEREŁKI
BRZOSKWINIOWE
kod: 096859, op. 1,2 kg

PEREŁKI
CZERWONE
kod: 097469, op. 1,2 kg

PEREŁKI 
CZARNE
kod: 096889, op. 1,2 kg

PEREŁKI
NIEBIESKIE
kod: 096819, op. 1,2 kg

PEREŁKI
RÓŻOWE
kod: 097459, op. 1,2 kg

 KRYSZTAŁKI BRĄZOWE
kod: 069879, op. 1,8 kg

PEREŁKI
RUBINOWE
kod: 096869, op. 1,2 kg

KRYSZTAŁKI ZŁOTE
kod: 069959, op. 1,8 kg

PEREŁKI
ZŁOTE RETRO
kod: 096866, op. 1,2 kg

PEREŁKI
SREBRNE
kod: 091926, op. 1,2 kg

PEREŁKIP O S Y P K I  C U K R O W E
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#barbaraluijckx
#barbaradecorZAINSPIRUJ SIĘ 

ZOBACZ NASZE FILMY

POTRZEBUJESZ PORADY DOTYCZĄCEJ UŻYCIA NASZYCH PRODUKTÓW?
A może zastanawiasz się, jakich nowych słodkich kreacji potrzebuje Twój biznes?

Skontaktuj się z technologami naszej firmy, którzy odpowiedzą na wszystkie techniczne pytania
i wesprą Was w kreatywnym działaniu oraz zastosowaniu naszych produktów. Możesz wysłać zapytanie do nas

na maila: akademia@barbara-luijckx.pl

ZAPRASZAMY DO NASZEJ AKADEMII UMIEJĘTNOŚCI INSPIRACJA!
Jeśli szukacie miejsca, gdzie design łączy się z profesjonalizmem, odkryjcie nową

i ekscytującą przestrzeń w Akademii Umiejętności Inspiracja.

Michał Świerad 
Pastry Chef i Technolog 
w firmie Barbara Luijckx

Ana Florencia Davila 
Pastry Chef i Technolog 

w firmie Barbara Luijckx



handlowy@barbara-luijckx.pl
#barbaraluijckx
#barbaradecor

NASZE MARKI

BARBARA LUIJCKX SP. Z O. O.
LATKOWO 40

POLSKA

tel.: +48 52 358 07 04
tel.: +48 52 358 07 06
tel.: +48 728 955 675
tel.: +48 728 816 109


